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Liebe Gäste, liebe Freunde von Hof 
Höfen,  
In diesem Jahr ist unser Winter sehr 
schnell vergangen… Hatten wir doch seit 
Januar aufgrund der Bereit schaft un seres 
Teams die Möglichkeit, an den Wochen -
enden samstags & sonntags für Sie, liebe 
Gäste, zu öffnen. Wir freuen uns  über so 
viel positive Re so nanz und danken Ihnen 
für Ihren Besuch während der kalten 
Jahres zeit hier auf Hof Höfen. Wir danken 
auch unseren beiden Männern Szabi und 
Herr mann, welche hier die Stellung ge -
halten haben und all Ihre Wünsche erfüllt 
haben. Nun aber steht der Frühling vor 
der Tür… Unser Team ist vollständig! Wir 
stehen in den Startlöchern und freuen 
uns gemeinsam auf die bevorstehende 
Saison! Es ist doch immer wieder ein un -
sagbares Glücksgefühl das Frühlings er -
wachen hier in den Wäldern rund um Hof 
Höfen miterleben zu dürfen. Gleich   zei tig 
nehmen wir wahr, wie nicht nur die Tier -
welt hervorkommt, sondern auch wir 
Men schen wieder aus dem Hau se gehen, 
um die Son nen strahlen zu genießen. Und 
wo könn te man das besser als in unse-
rem schön angelegten Bier garten!  

Mit großer Freude dürfen wir verkünden, 
dass bei der Rommel Gastronomie, ge -
meinsam als Familie Rommel und unse-
rem hochmotivierten Team, eine kleine, 
aber feine Änderung bevorsteht. Es ist an -
spornend zu sehen, wie wir zusammen 
weiter wachsen und unsere Ange bote 
noch besser gestalten können.  
Wir haben die letzten Wochen genutzt, um 
Räumlichkeiten im Hauptgebäude (Hof 
Höfen) zu renovieren und aufzupolieren 
– immer in der Waage „Altes erhalten“ 
und „Mo dernes einzubringen“. So ent-
standen neue Veranstaltungsräume, ins-
besondere Räumlichkeiten für Offsite, 
Work space, für Workshops & Work a tion! 
Unser Vater wird sagen: „Was heisst denn 
das und was kann ich mir darunter vor-
stellen? Schon wieder sowas Neues?“ 
Und wir antworten mit einem Augen zwin -
kern: „Ja Papa, schon wieder sowas 
Neues! Auch wir bekommen täglich neue 
Impulse für unser Tun und nur wer sich 
stetig weiter entwickelt, kann Zu kunft 
mitgestalten.“ Und was die Begriff lichkeit 
anbelangt, so stehen wir auch nicht son-
derlich auf Anglizismen – aber sie sind 
halt kurz und knackig. Sie bedeuten: „nutzt 

unsere Räum lichkeiten für einen Per spek -
tiv wechsel, für wertschöpfende Arbeit. 
Lasst euch von der Natur rund um Hof 
Höfen und von diesem Ort inspirieren! 
Wir bieten euch einen Kraftort fernab von 
euren Büro räu men, an dem ihr andere 
Dy namiken finden, Energie schöpfen und 
Bewußtseinsarbeit leisten könnt!“ An 
diesem Ort kann Verän de rungsarbeit 
stattfinden und sinnstiftende Ent schei -
dungen ge troffen werden. Lasst euch 
gerne von unserem Coach Hans Fischer-
Schölch von den OpTEAMisten Konstanz 
begleiten!  
So entsteht auch hier – auf dem 
beta hof süd – ein neues Gefühl: 
„Werkstolz“*  
  
Liebe Gäste,  
gerne zeigen wir euch unsere Räume 
und Alexander Rommel steht für jegliche 
Fragen sehr gerne zur Ver fü gung. 
In diesem Sinne wünschen wir ein fröhli-
ches Erkunden unseres Hofes und ver-
bleiben mit den herzlichsten Frühlings -
grüßen,  
eure  
Simone Rommel 

Die Natur erwacht und wir haben Neuigkeiten für Sie, liebe Gäste.

Schön, dass Ihr da seid!
* Wortschaffung durch Stefan Willuda, betahof.de 
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Schussenrieder Bierspezialitäten 
“N°1” Naturtrübes vom Fass ................ 0,3l ........ 4 
“N°1” Naturtrübes vom Fass ................ 0,5l ........ 5 

„Schwarzbier“ vom Fass ........................ 0,3l ........ 4 
 .................................................................. 0,5l ........ 5 

Schussenrieder Pils vom Fass .............. 0,4l ........ 5 

Hefeweizen hell  
vom Fass .................................................. 0,5l ........ 5 

Hefeweizen leicht  
aus der Flasche ........................................ 0,5l ........ 5 

Kristallweizen 
aus der Flasche ........................................ 0,5l ........ 5 

Hefeweizen dunkel  
aus der Flasche ........................................ 0,5l ........ 5 

Hefeweizen alkoholfrei  
aus der Flasche ........................................ 0,5l ........ 5 

„Mein Helles“ 
Alkoholfreies Bier aus der Flasche .......... 0,5l ........ 5 

 *** alle Biere auch im Maßkrug erhältlich ***  
 
ALKOHOLFREIES 
Tafelwasser mit CO2 im Glas .................. 0,3l ........ 3 
Tafelwasser mit CO2 im Glas .................. 0,5l ........ 4 

Teinacher Gourmet Medium................ 0,25l .... 3,50 
Teinacher Gourmet Medium................ 0,75l ........ 6 

Teinacher Gourmet Naturel ................ 0,25l .... 3,50 
Teinacher Gourmet Naturel ................ 0,75l ........ 6 

Bluna4)7)9), Afri Cola7)8)10)11), Spezi4)7)8)9)10)11) 0,3l.... 3,50 
Bluna4)7)9), Afri Cola7)8)10)11), Spezi4)7)8)9)10)11) 0,5l.... 5,50 

Afri Cola ohne Zucker 4)7)8)9)10)11)12) ...... 0,33l .... 3,50 

Bitter Lemon 4)13) I Schweppes .............. 0,2l .... 3,50 

Libella Eistee Pfirsich, .......................... 0,5l .... 4,50 

Apfel-Saftschorle Jugendgetränk.......... 0,25l .... 3,50 
Apfel-Saftschorle .................................... 0,5l .... 5,00 

Johannisbeer-Nektar-Saftschorle........ 0,25l ........ 4 
Johannisbeer-Nektar-Saftschorle.......... 0,5l ........ 5 

*** alle Getränke auch im Maßkrug erhältlich *** 
 
Vor dem Essen 
Aperol Spritz 7)13) Hausmarke Sekt mit  
Aperol, Soda und Eiswürfel .................... 0,25l .... 7,00 

Hausmarke Sekt trocken 
Schloss Affaltrach ...................................... 0,1 .... 5,50 

.................................................................. 0,75 .. 38,50 
 
 

Nach dem Essen 
Obstwasser | Klarer Kräuterschnaps .... 2cl .... 3,50 

Williams | Kirschwasser .......................... 2cl .... 4,50 

Zibatenwasser ........................................ 2cl .... 4,50 

Ramazotti 7)................................................ 2cl ........ 4 

Für eine Spirituosen-Empfehlung vom  
Weingut Rebholz aus Liggeringen fragt uns gerne! 
 
Heißgetränke 
Tasse Kaffee Crème ................................................ 3,50 
Espresso...................................................................... 2,50 
Cappuccinoc) .............................................................. 4,50 

Tee: “Eilles Tea Diamonds” Darjeeling Royal  
Second Flush Blatt, Pfefferminze, Kamille,  
Som mer beere, Roiboos-Vanille, Kräutertee Glas .. 3,50 
 

Weine im offenen Ausschank 

Weinschorle 14) weiß | rot .................... 0,25l .... 4,50  
 

                                                                0,1l .... 0,25l 

Weine vom Winzerverein Hagnau am Bodensee 
Müller-Thurgau14) QbA  
Hagnau, Bodensee, Baden ........................ 3,50 .... 6,50 

Müller-Thurgau14) QbA trocken,  
Hagnau, Bodensee, Baden ........................ 3,50 ......6,50  

Bio-Weine vom Weingut Zähringer im Kaiserstuhl: 
Grauburgunder 
0,25 l .......................................................................... 7 
1 l .............................................................................. 28 

Rosé 
0,25 l .......................................................................... 7 
1 l .............................................................................. 28 

Spätburgunder  
0,25 l .......................................................................... 7 
1 l .............................................................................. 28 
 

Weine vom Weingut L. Bastian im Kaiserstuhl 
Rotwein Cuvée Noir14) feinherb “Tage wie dieser”  
0,25 l ...................................................................... 8,50 
0,75 l .................................................................... 25,50 

Weitere Flaschenweine von hier:  
Weingut Rebholz in Liggeringen. Gerne empfehlen 
wir Euch ein Fläschchen unseres aktuellen Wein-
Bestandes! 

 

Zeichenerklärung Zusatzstoffe: 1) mit Nitritpökelsalz, 2) mit Konservierungs stoff, 3) mit Phosphat, 4) mit Antioxidationsmittel, 5) geschwefelt, 6) mit Ge schmacks verstärker, 7) mit Farbstoff(e),  
8) mit Süßungsmittel,  9) mit Stabilisatoren, 10) mit Koffein, 11) mit Säuerungsmittel/Säureregulatoren, 12) mit einer Phenyla ninquelle, 13) mit Chinin 14) Sulfite 

Getränke
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Zeichenerklärung Allergene: a) mit glutenhaltigem Getreide: Weizen, b) mit Eierzeugnis, c) mit Milcherzeugnissen/Laktose, d) mit Sellerie, e) mit Senferzeugnis, f) mit Fischerzeugnis, g) Nüsse 

Suppen, Salate & kleine Gerichte 

Salat „Hof Höfen“   
Blattsalate & Rohkoststifte an feiner Vinaigrette8)e)  

dazu Tomaten und Fetakäsec) ............................ 18,50 

Geräuchertes vom Bodensee  
mit Sahnemeerrettich5)c), Toasta) und Butterc).... 17,50 

Bauernbratwurst3)  
mit Pommes-frites und Ketchup2)7) .......................... 14 

Blattsalate und Rohkoststifte an feiner  
Vinaigrette mit Sonnenblumen- & Kürbiskerne8)e) ...... 8  

Unsere Klassiker 
Rinderfilet vom Grill  
mit Chili-Dip2)7) und Kräuterbutterc)  
dazu Bratkartoffelna) ................................................ 36 

12 Stunden niedergegarter Bodanrück-
Wildschweinbraten an eigener Jusd) dazu  
hausgemachte Spätzlea)b) und Preiselbeeren ........ 22 

Kikok-Hähnchenbrust mit Pommes a)  

Kikok steht für: Wachstum ohne Antibiotika, ohne 
Gentechnik, mehr Platz & Spielmöglichkeiten für die 
Tiere & kurze Transportwege, Mais-gefüttert ........ 22 

Schweinerückensteak  
an Bratensoßed) vom Grill  
mit Kräuterbutterc) dazu Pommes-fritesa)................ 20 

paniertes Schweineschnitzel a)b)  
an Bratensoßed) mit Pommes-fritesa) ...................... 19   

Krustenbraten vom Schweinebauch  
an Bratensoßed) dazu hausgemachter  
Kartoffelsalatd) .......................................................... 19 

Hackbraten an  Champignonsoßed)    
dazu hausgemachte Spätzle a)b) .............................. 18  

Vegetarische Gerichte 

vegetarische „Bülle-Maultaschen“ a)b)c)   
von der Höri gefüllt mit gebräunten Zwiebeln  
auf Frischkäse-Schmand-Basisc) mit Blatt salaten  
und Rohkoststiften an feiner Vinaigrette8)e) ...... 19,50 

vegane Linsenbolognese   
Auberginen, Kartoffeln und Tomaten mit  
Berglinsen und Sonnen blumen kernen an  
Sc. Bechamela)g) dazu Bauernbrota) .................. 17,50 

hausgemachtes Gemüsesteak mit  
Kräuterbutterc) dazu Pommes-Fritesa) ................ 17,50 

hausgemachte Käsespätzle a)b)c)  
mit herzhaftem Berg- und Backkäse2)c) 
und Röstzwiebelna) .................................................. 17 

Kindergerichte 
„Pumuckl“ Kinderteller paniertes Schnitzela)b)  
vom Schwein mit Pommes-fritesa) .................... 11,50 

„Micky Maus“  
Kinderteller Spätzlea)b)  mit Bratensoßed) .................. 6  

„Biene Maja“  Kinderteller Pommes-fritesa)  
mit Ketchup2)7) ............................................................ 6 

„Baby-Spätzle“ für Kleinkinder servieren  
wir eine Hand voll Spätzlea)b) mit Bratensoßed) ...... 0 

„Räuberteller“ „ich hoffe von Mama & Papa .......... 0 
auf fette Beute“…   

Aus der badischen Vesperküche… 
„Vesperteller“  
vielfältige Wurstspezialitäten3) 
reichhaltig garniert dazu Bauernbrota) ................ 16,50 

Schweizer Wurstsalat 2)3)c)  

mit Bratkartoffeln5) .............................................. 15,50 
Schweizer Wurstsalat 2)3)c) mit Bauernbrota) .... 13,50 

Wurstsalat 3) Bratkartoffeln5) ............................ 14,50   
Wurstsalat 3) mit Bauernbrota) .......................... 12,50  

„sure Käs“ angemachter Backsteinkäse 2)c)e)   
von der Käserei Zurwies garniert mit  
Zwiebelringen dazu Bauernbrota) .............................. 15  

Süßes für Zwischendurch  
oder zum Abschluss… 
Kaiserschmarrn a)b)c) mit Apfelmus2)8)  
große Portion ...................................................... 11,50  
kleine Portion ........................................................ 8,50  

Eis  
Pampanin Eis [aus Konstanz]...................................... 6  

Kuchena)b)c) – nur SA & SO vom Fuchshof   

 

Weitere Empfehlungen auf unseren Tafeln.

e e

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. jetzt 19 % MwSt.

Speisen
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Küchen-Öffnungszeiten im Sommer:  
(jeweils + 2h Getränkeservice) 
Mittwoch – Freitag  15.30 Uhr – 20.30 Uhr 
Samstag                   12.00 Uhr – 20.30 Uhr 
Sonn- & feiertags    11.30 Uhr – 17.30 Uhr  

Ihr möchtet bei uns feiern? 
Gerne sind wir für Eure exklusive Feier außer- 
halb unserer regulären Öffnungszeiten da. 
Sprecht uns an! 

Ein Betrieb der 
Rommel Gastronomie GmbH & Co.KG 
 
Hof Höfen 1 | 78476 Allensbach 
Tel 07533/932240 
www.hof-hoefen.com | info@hof-hoefen.com

Ihr wollt auf dem Laufenden bleiben?  
www.familie-rommel.com

einfach. stark. familiär. 

Bewerten: 
Wir freuen uns auf Eure Bewer tung 
und hoffen, dass Ihr während Eu res 
Aufenthaltes in unseren Häu sern zu -
frieden gewesen seid.  
Sollten wir eure Er war tungen nicht 
erfüllt haben, sind wir Euch für eine 
persönliche Nach richt und konstruk -
tive Kritik sehr dank bar.  
Herzlichen Dank,  
Eure Familie Rommel.

Landgasthof Kreuz 

MO, DI, FR, SA, von   11.30-13.30 Uhr  
                                     17.30-21.15 Uhr 
(Küche Mittagstisch ab 12.00 Uhr)  
Sonn- & Feiertage     11.00 -15.00 Uhr 
ab 17. Mai zusätzl.      17.00 -21.30 Uhr 

Trube Stube 

MI-FR warme Küche 
MO/DI Vesperkarte

Spannendes rund um 
unsere Häuser

Hof Höfen  

Musik auf Hof Höfen 
Immer wieder nach Lust und Laune 
spielen das Trio „Die Mondschein -
jäger” und Rolfs Gitarrenrock  
zwischen den Tischreihen  
– wir informieren kurzfristig –  
Do, 09.05.  Barbara und Martin –  

violin und guitar 
Do, 16.05.  Veterinärkapelle Himmel -

reich  
Do, 13.06.  Werner Duo, Posaune + 

E-Piano (60er-90er Jahre) 
Do, 20.06.  Musikverein Liggeringen 
Do, 27.06.  harris and the sleek tones 
Do, 11.07.  Schlossberg Musikanten 
Do, 18.07.  yellow show (Petrik Nock) 
Do, 01.08.  Rock and Blues  

„Groove at work” 
Do, 15.08.  Schlossberg Musikanten 
Do, 05.09.  harris and the sleek tones 
Do, 12.09.  Querbeetsänger 

Geschlossene Gesellschaften auf 
Hof Höfen: 
SA - 20.04 | SO - 25.05. | FR - 31.05. | 
SA - 01.06. | SO - 02.06. | SA - 08.06. | 
SA - 15.06. | SA - 22.06. | SO - 29.06. | 
MI - 03.07. | SA - 13.07. | SA - 20.07. | 
SO - 27.07. | SA - 03.08. | SA - 10.08. | 
SA - 24.08. | SA -  07.09. | SA - 14.09. | 
SA - 21.09. | SA - 05.10. | SO - 26.10. 
FERIEN: 11.11. bis 22.11.2024

www.hof-hoefen.com

Sprecht uns an! Wir informieren Euch gerne: info@hof-hoefen.com

Ihr sucht einen ruhigen Ort für Eure Seminare?

Abseits des stressigen Alltags in unberührter Natur? 
Dann ist unser Hof Höfen genau der richtige Ort für Euch. 

Hof Höfen bietet Workspace – neben Feiern auch Workshops, 
Seminare & Workation auf Hof Höfen buchen! 

Begleitung durch Coach Hans von den Opteamisten –  
zubuchbar – www.opteamisten.de

Workspace bei Familie Rommel 

Erleben Sie die Rommel Gastronomie –  
vom kulinarischen Genuss bis hin zur gemütlichen Über -
nachtung in unserem charmanten Land hotel Traube  
mit 40 Gästezimmern und einem köstlichen 
Frühstücksbuffet. www.landhoteltraube.com
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