
 

12 Stunden „niedergegartes, regionales Fleisch“ mit Rosmarin  
und Thymian verfeinert an Burgundersoße d) dazu Bratkartoffeln .................... 19,50 

Wildhacksteak an Wildsoße d) dazu Bratkartoffeln und Preiselbeeren .......... 18,50 

gerupftes pikantes Huhn h)i)  – in asiatisch gewürzter Soße dazu Reis .......... 18,50 

paniertes Schweineschnitzel a)b) an Bratensoße d)  
dazu Bratkartoffeln ................................................................................ 15,00 

„Hawaiitoast“ XXL a)c)3)  – zum Sattwerden .............................................. 15,00 
kleine Portion auf Wunsch € 2,50 reduziert 

vegetarische, gebratene Maultaschen a)b)c) 
 von der Höri an zerlassener Butter c) dazu Bratkartoffeln................................ 17,00 

- - VEGANES - - 

vegane Spinatlasagne a)g)h) mit hausgemachter Béchamelsauce,  
Champignons, Räuchertofu, Hirtenkäse und Walnüsse .................................. 15,00 

ein ordentliches Stück würzig-veganer Gemüsekuchen h) | garniert ............ 13,50 

    – Alle Gerichte hausgemacht  |  alle Gerichte solange vorrätig – 

 

einfach. stark. familiär.

 
Zusatzstoffe: 1) Nitritpökelsalz, 2) Konservierungs stoff, 3) Phosphat, 4) Antioxidationsmittel, 5) geschwefelt, 6) Ge schmacks verstärker, 7) Farb  stoff(e),  
8) Süßungsmittel, 9) Stabili sa toren, 10) Koffein, 11) Säuerungsmittel/ Säure regulatoren, 12) einer Phenyla ninquelle, 13) Chinin, 14) Sulfite 
Allergene: a) glutenhaltiges Getreide: Weizen, b) Eierzeugnis, c) Milcherzeugnissen/Laktose, d) Sellerie,  
                   e) Senferzeugnis, f) Fischerzeugnis, g) Nüsse, h) Soja, i) Sesam

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. 19% MwSt. 

SPEISEKARTE
Wir bieten immer Mittwoch und Donnerstag warme Küche in der Trube Stube an.

Zu Gast bei Familie Rommel
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Unser Tipp:  
1. Freitag im Monat: Sparerips „All you can eat” .................... 18,00 
Oder an jedem anderen Tag ab 15 Personen. 
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Unsere Bierauswahl: 
Neben unseren Fassbieren der Fürstenberg Brauerei bieten wir Euch Flaschenbiere an: 

Fürstenberg Pils vom Fass 0,4l  ...................................................................... 3,50 

Fürstenberg Export vom Fass 0,5l  ................................................................ 3,50 

Fürstenberg Hefe vom Fass 0,5l  .................................................................... 4,00 

Hirsch Helles 0,33l  ........................................................................................ 2,50 

Waldhaus ohne Filter naturtrüb 0,33l   .......................................................... 2,50 

Ruppaner Bio Schimmele 0,33l  .................................................................... 2,50 

Jugendgetränk Apfelsaftschorle 0,5l  .......................................................... 3,50 

Schweizer Wurstsalat mit Bauernbrot a) .................................................. 12,50 

Schwartenmagen 3) angemacht mit Paprika-Vinaigrette e)  
garniert mit Zwiebelringen dazu Bauernbrot a) .............................................. 10,50 

Vesperbrett mit allem, was dazugehört serviert mit Bauernbrot a) .................... 12,50 

Vegi-Käsesalat  mit Bauernbrot a) ............................................................ 10,50 

VESPERKARTE
An allen Tagen
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